Suoni di Natale
~J Y AT ADEF B~

INSALATA DI GRANCHIO CON PANNA COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with canliflower panna cotta and caviar
ThOWELIREu ) OA YT -4
BWONRN) T7IV—DRFay 2 LIl Y ETIRZ

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO E PORCINI FUNGHI
" Tagliatelle” with red wine beef stew and porcini sance

BZUTT oL RUA L TEIANVEFRERVF—=FEOBENT /' —Y—2R

(o]
Or

ERt

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE E GAMBERI CRUDI

Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

EHEE b~ e BEEDOX U A Y —=

RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day

KHDOY Vv b

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON SALTATE DI FEGATO E SALSA DI TARTUFO NERO
Grilled Japanese “Wagyn” beef filet with sautéed foie gras and truffle sauce
REMEZAVAOTY VT —4
By —=RAZAN FJaTDY—R

DOLCE DI NATALE SPECIALE

Christmas special dessert

) A AFRH KL =

CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, AT Vv Y FE AKX

10,000
RT7 VT U AV 4 $4F+4,000



Godiamuci Il Pranzo

~EBRRO L L &~

INSALATA DI GRANCHIO
CON PANNA COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with cauliflower panna cotta

TOWELREr VDA YT —H

WBoENRHh) 7T T—pRrFay byl

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
E PORCINI FUNGHI

" Tagliatelle” with beef stewed in red wine and porcini sance

“BUVTT L7 RUA L TRIANTEFRE

RNTF—=FOBNNT J— —R

O Or
E

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE
E GAMBERI CRUDI
Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

R b~ e EEDOX DAY —=

RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day

KADY Vv b

RANA PESCATORICE
E INPADELLA DI SCAMPI
Pan-sauteed monkfish and scampi
wrapped in crepinette with ginger
7 L ER Y b TEA L
AREDA UNRT T
~HERPIRE D VY v — AR T~

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
CON SALTATE DI FEGATO
E SALSA DI TARTUFO
Grilled beef filet with santéed foie gras and truffle sance
B4 VRDT Y YT =5
Hyy—=AZA) +)aTDJ—=R

SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts

57 P b

CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, XSy Y FiF ALK

8,900
T YT ULV 54 +5,000

Foresta d’Inverno
~ZDER~

INSALATA DI GRANCHIO CON PANNA
COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with cauliflower panna cotta

TOWELIREr DDA YT —H

WBWOMWRAV T T T —D/)RrFay el

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
E PORCINI FUNGHI
" Tagliatelle” with beef stewed in red wine and porcini sance

“BUVTT o LV” RUA L TEIANTTHA L
RILF—=EH DT J— Y —

O Or
F703

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE
E GAMBERI CRUDI
Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

R b~ b EEEOX VA Y —=

RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day

KEHDY Vv b

RANA PESCATORICE
E INPADELLA DI SCAMPI
Pan-sauteed monkfish and scampi
wrapped in crepinette with ginger
7 vERy MTUA g
ANEDA UNRT T
~HERBIRE D VY v — AR T~

O Or
Ep

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
CON VERDURE MISTI STAGIONI
Grilled beef filet with seasonal vegetables

EEET 4 LROZ Y YT =4
ZHi DB IS 2
[£® Change: +1,650yen]

SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts

BB T

CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, =X L v Y FTF AR

5,800
NFY LT T A 4 FfE+4,000



Godiamuci Il Pranzo

~EBRRO L L &~

INSALATA DI GRANCHIO
CON PANNA COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with cauliflower panna cotta

TOWELREr VDA T —H

WBoENRHh) 7T T—pRrFay byl

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
E PORCINI FUNGHI

" Tagliatelle” with beef stewed in red wine and porcini sance

“BUVTT L7 RUA L TRIANTEFRE

RNTF—=FOBNNT J— —R

O Or
E

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE
E GAMBERI CRUDI
Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

R b~ e EEDOX DAY —=

RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day

KADY Vv b

RANA PESCATORICE
E INPADELLA DI SCAMPI
Pan-sauteed monkfish and scampi
wrapped in crepinette with ginger
7 L ER Y b TEA L
AREDA UNRT T
~HERPIRE D VY v —JHK T~

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
CON SALTATE DI FEGATO
E SALSA DI TARTUFO
Grilled beef filet with santéed foie gras and truffle sance
T4 VRADT Y YT —H
Hyy—=AZA) +)aTDJ—=R

SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts

57 P b

CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, XSy Y FiF ALK

8,900
T YT ULV 54 +5,000

Foresta d’Inverno
~ZDER~

INSALATA DI GRANCHIO CON PANNA
COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with cauliflower panna cotta

TOWELIREr DDA YT —H

WBWOMWRAV T T T —D/)RrFay el

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
E PORCINI FUNGHI
" Tagliatelle” with beef stewed in red wine and porcini sance

“BUVTT o LV” RUA L TEIANTTHA L
RILF—=EH DT J— Y —

O Or
F703

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE
E GAMBERI CRUDI
Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

R b~ b EEEOX VA Y —=

RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day

KEHDY Vv b

RANA PESCATORICE
E INPADELLA DI SCAMPI
Pan-sauteed monkfish and scampi
wrapped in crepinette with ginger
7 vERy MTUA g
ANEDA UNRT T
~HERBIRE D VY v — AR T~

O Or
Ep

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
CON VERDURE MISTI STAGIONI
Grilled beef filet with seasonal vegetables

EEET 4 LROZ Y YT =4
ZHi DB IS 2
[£® Change: +1,650yen]

SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts

BB T

CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, =X L v Y FTF AR

6,300
NFY LT T A 4 FfE+4,000



ANTIPASTI
Starters
GIES

INSALATA DI GRANCHIO
CON PANNA COTTA DI COVOLFIORE
Crab and root celery salad with cauliflower panna cotta

TOWELREr VDA T —X

BN B) 7T T—pRrFay bl

2,550

SELEZIONE DI TRE PICCOLI
ANTIPASTII
Three assorted kinds of small appetizers
TUTANAIA MR DY

3,100

I PRIMI PIATTI

First Courses
AR—=TFRAHF YV v b

MINESTRA
ALLA DODICIVERDURE STAGIONI
Seasonal twelve-vegetable minestrone soup
12 OB R TIE- 72
“LRA =7 A=

1,850

RISOTTO ALLA MILANESE
CON BRASATO DI OSSOBUCCO

Risotto Milanese with braised osso bucco

RTRY TV b

=T abDT I -z
7 LT — & R

3,300

TAGLIOLINI CON POMODORI DOLCE
E GAMBERI CRUDI

Sweet tomato and sweet shrimp tagliolini

R b~ b EEEDOX ) A Y —=

3,300

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
E PORCINI FUNGHI
" Tagliatelle” with beef stewed in red wine and porcini sauce

“RBUTT oL RUA LV TEIANTEFRA L
RNLF—=FHDOWNT /' — Y —

3,300

SPAGHETTI FRESCHI

ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE

Homemade spaghetti with seafood and lobster sauce
MWOEOHFHANT v T 4 —
BODRA~—NMGED Y — A

3,600

SECONDO PIATTI

Main Courses
AAf v a—R

RANA PESCATORICE
E INPADELLA DI SCAMPI
Pan-sauteed monkfish and scampi
wrapped in crepinette with ginger
7 LERy hTEA L
ARLEDA LT YT
~HENRE D VY —EK T~

5,000

GRIGLIATA FILETTO DI MANZO
CON VERDURE MISTI
STAGIONI AL VAPORE

Grilled beef filet with steamed vegetables
FTALVRDT ) )T =X
FHRIOME R 2

4,700

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
DI MANZO CON VERDURE MISTI
STAGIONI AL VAPORE
Sautéed Japanese “Wagyu” beef sirloin
with steamed vegetables
mpr—a A ox )7 —4%
AT — LRI A

7,650

KY LR RTUTHEHLTWARBKI
EEKA XY T 100% T SWET



DOLCE
Dessert

THP—F TREIVBBOIZEW

ORIGINALE DE TIRAMISU
Original tiramisn, 11 Teatro style
ANeTT v aF ) TOFAT 4TI R [+550yen]

CASSIS MACARON E TE AL LATTE
Cassis macaron and milk tea mousse
HAEINT T 4 —

B0 RLVTF =

CREMA PASTICCERA E KIRSCHWASSER
Dark cherry compote and warm custard cream
flavored with Kirschwasser
BNV AZ—=FR7 ) —hE
XN alUyHh—

CANNORI E SEMIFREDDO
Strawberry cannoli with cassata

KOHr )=V EhyI—4

CROSTATA DI MELE
E GERATO DI LATTE
Apple tart and milk ice cream
VoraD s eox—U—=74 27— A

SEMIFREDDO DI PANETONE
CON SALSA DI GLUHWEIN
Panettone parfait with mulled wine sance

SR R — R DL T -
BOFET ) a—UA Y —2LLBIC

L TEATRO

[BMT LAX—%2BELORBERE~]

WHERRIL., BT LLX—Z2BEHD
BEREN, TFEBHESOKNE Z—FEIZ ZIELL -
BE VAR T UIIBWTEBREFEZRBIE LA
WP ET L OMLoOEEZL->TEBY £

TN, FRROAICIHELZEV,

THEXORSIZ, AZ v ZIZTHE TSI,

[(BEFH]

1, EHEMIZOWTIE, "&b olFhe
HEICHERL TR £7°,

2. DA =2 — L RI—DFEICBWTIHEL
TWAH7=, L EZITHEEERICBVT,

T LIV —WE DR E IR AT D RIREME Y B
D\i‘ﬂﬁo
3, TEHEXH LIFHEAE (7 vy 725 O,

EREE TEED O 2 REE7ZR W & R
WL ET

XBMICT LALX—0HBEEIL. ZEX
DB Y OFITEBH LT EE W,

Prices include consumption tax,
but a service charge of 10% will be collected separately.

B3R 2 & 5 F 305,
By — 2B 10% 2 B Lz £7,



